
Menu Ristorante



Antipasti

TRIS DI MARE (INSALATA DI MARE, PESCE SPADA MARINATO AGLI AGRUMI, SALMONE 
MARINATO A SECCO CON MANDORLE TOSTATE E SALSA TIRIAKI)

(ALLERGENI  1,4,6,8,9,11)

15,00

FRISELLA INTEGRALE CON TARTARA DI TONNO, FIORI DI CAPPERI, STRACCIATELLA E 
POMODORI CONFIT

(ALLERGENI 1,4,7)

10,00

CARPACCIO DI PETTO D’OCA AFFUMICATO CON INSALATINA DI SPINACI, MELA VERDE E 
PINOLI TOSTATI 

(ALLERGENI 8)

13,00

SCRIGNI DI PASTA FILLO CON POLLO MARINATO ALLE ERBE E SALSA AL CURRY

(ALLERGENI 1,5,7,13)

13,00



Primi Piatti

RAVIOLI AL NERO DI SEPPIA CON SALMONE,  BISQUE DI GAMBERI E FILANGE’ DI ZUCCHINE 
(ALLERGENI 1,2, 3,4)

14,00

LINGUINE CON GAMBERI, MELONE, LIME UOVA DI LOMPO E BOTTARGA DI MUGGINE (ALLERGENI 

1,2,4)

13,00

TROFIE CON PESTO, RICOTTA, POMODORINI CONFIT E SPECK CROCCANTE (ALLERGENI 1,7,8)

12,00

STRASCINATI CON PEPERONE CRUSCO, PROVOLONE PODOLICO ETERA DI OLIVE INFORNATE 
DI FERRANDINA (ALLERGENI 1,5,7,8)

10,00

LA PASTA È FRESCA ED È PRODOTTA NEL NOSTRO LABORATORIO DI CUCINA



Secondi Piatti

TAGLIATA DI VITELLO (ALLERGENI 5)

18,00

TAGLIATA DI VITELLO CON RUCOLA POMODORINI, GRANA E RIDUZIONE DI 

ACETO BALSAMICO (ALLERGENI 3,5,7)

21,00

TAGLIATA DI VITELLO CON FUNGHI PORCINI (ALLERGENI 5)

22,00

   COSTATA DI ASINO CON CONTORNO DI PATATINE (ALLERGENI 5)

€4,50 l’etto

FRITTURA MISTA DI MARE (GAMBERI, MERLUZZETTI, TRIGLIE, BACCALA, ANELLI E CIUFFI 
DI CALAMARO, VERDURE PASTELLATE) (ALLERGENI 1, 2, 4, 5)

18,00

TONNO IN CROSTA DI SESAMO E VERDURINE THAI (ALLERGENI  4,5,6,11)

15,00



Contorni

PATATE ARROSTO (ALLERGENI 5)

4,00

INSALATA MISTA

4,00

PATATE FRITTE (ALLERGENI 5)

4,00

RAPE SALTATE

4,00



Dessert  dello Chef

SEMIFREDDO ALLE MANDORLE CON SALSA AL CIOCCOLATO

(ALLERGENI 1,3,5,7,8)

5,00

SEMIFREDDO AL PISTACCHIO CON FRUTTI DI BOSCO (ALLERGENI 1,3, 5,7,8)

5,00

PANNA COTTA (BASE BIANCA) CON SALSA A SCELTA TRA MANGO, FRUTTI DI BOSCO E 
PISTACCHIO (ALLERGENI 1,3, 5,7,8)

5,00

Dessert  senza  lattosio e glutine
TIRAMISU’ (ALLERGENI 3,5,7,8)

7,00

DESSERT TRIPLO CIOCCOLATO (ALLERGENI 3,5,7,8)

7,00

TORTA SACHER (ALLERGENI 3,5,7,8)

7,00



Dessert  senza  lattosio 

ZUCCOTTO DI AMARENA E AMARETTI (ALLERGENI 1,3,5,7,8)

6,00

ZUCCOTTO BACIO (ALLERGENI 1,3,5,7,8)

6,00

CHEESECAKE AL PISTACCHIO (ALLERGENI 1,3,5,7,8)

6,00

CHEESECAKE AI FRUTTI DI BOSCO (ALLERGENI 3,5,7,8)

6,00



Vini  sfusi

VINO “IL DUCALE”

ROSSO - AGLIANICO DEL VULTURE E PRIMITIVO

BIANCO – GRECO DI BASILICATA

1 CALICE

2,50

1 BOTTIGLIA

12,50

COPERTO 2,50



Vini  Bianchi  Basilicata

CANTINE CROCCO VENTOMARE 12,00

ANNATA 2022 GRAD. ALCOLICA 13,5% VITIGNO CHARDONNAY

PIPOLI VIGNETI DEL VULTURE 14,00

ANNATA 2022 GRAD. ALCOLICA 13,0% VITIGNO MALVASIA GRECO

PIPOLI VIGNETI DEL VULTURE SENSUALE 12,00

ANNATA 2022 GRAD. ALCOLICA 10,5% VITIGNO MOSCATO DOLCE

BATTIFARANO LE PAGLIE 14,00

ANNATA 2022 GRAD. ALCOLICA 13% VITIGNO GRECO DI BASILICATA

DE BIASE URSOLEI 14,00

ANNATA 2022 GRAD. ALCOLICA 13% VITIGNO GROTTINO DI ROCCANOVA BIOVEGAN



Vini  Bianchi  Italia

I MURI VIGNETI DEL SALENTO PUGLIA 10,00

ANNATA 2021 GRAD. ALCOLICA 12,5% VITIGNO CHARDONNAY MALVASIA VERDECA

SARAGAT  VERMENTINO DI SARDEGNA 13,00

ANNATA 2022 GRAD. ALCOLICA 13,5% VITIGNO VERMENTINO DI SARDEGNA

VESEVO GRECO DI TUFO CAMPANIA 16,00

ANNATA 2021 GRAD. ALCOLICA 13,5% VITIGNO GRECO

VESEVO FIANO DI AVELLINO CAMPANIA 16,00

ANNATA 2021 GRAD. ALCOLICA 13,5% VITIGNO FIANO

BOTROMAGNO EFFE VERDECA PUGLIA       18,00

ANNATA 2022 GRAD. ALCOLICA 12,5% VITIGNO VERDECA

FANTINI TREBBIANO D’ABRUZZO 10,00

ANNATA 2021 GRAD. ALCOLICA 12,5% VITIGNO TREBBIANO

CAPOALALGO GEWURZTRAMINER 20,00

ANNATA 2022 GRAD. ALCOLICA 13,5% VITIGNO GEWURZTRAMINER

KELLEREI  BOZEN MULLER THURGAU TRENTINO ALTO ADIGE 22,00

ANNATA 2022 GRAD. ALCOLICA 13% VITIGNO MULLER THURGAU

KELLEREI BOZEN GEWURZTRAMINER  TRENTINO ALTO ADIGE 28,00

ANNATA 2022 GRAD. ALCOLICA 14,5% VITIGNO GEWURZTRAMINER



Vini  Rossi  Basilicata

DE BIASE NETTARE DELL’ENOTRIA 15,00

ANNATA 2021 GRAD. ALCOLICA 13,5% VITIGNO GROTTINO DI ROCCANOVA

PIPOLI  VIGNETI DEL VULTURE 15,00

ANNATA 2019 GRAD. ALCOLICA 13,5% VITIGNO AGLIANICO DEL VULTURE

BATTIFARANO AKRATOS 16,00

ANNATA 2020 GRAD. ALCOLICA 14,5% VITIGNO PRIMITIVO DI MATERA

CANTINE CROCCO MATINONE 18,00

ANNATA 2020 GRAD. ALCOLICA 14,0% VITIGNO PRIMITIVO DI MATERA

BATTIFARANO TOCCACULO 22,00

ANNATA 2019 GRAD. ALCOLICA 14,5% VITIGNO PETIT VERDOT

DE BIASE L’ESSENZA BARRIQUE 20,00

ANNATA 2020 GRAD. ALCOLICA 14,0% VITIGNO GROTTINO DI ROCCANOVA 

PIPOLI RISERVA PIANO DEL CERRO 30,00

ANNATA 2019 GRAD. ALCOLICA 14,0 % VITIGNO AGLIANICO DEL VULTURE

ELENA FUCCI SCEG 45,00

ANNATA 2019 GRAD. ALCOLICA 13,5 % VITIGNO AGLIANICO DEL VULTURE



Vini  Rossi  dall ’ Italia

VIGNETI ZABÙ PASSO VERDE SICILIA 16,00

ANNATA 2019 GRAD. ALCOLICA 13% VITIGNO NERO D’AVOLA

ROGGIANO MORELLINO DI SCANSANO TOSCANA 15,00

ANNATA 2021 GRAD. ALCOLICA 13,5% VITIGNO SANGIOVESE

TENUTA ROSSETTI CHIANTI CLASSICO TOSCANA 16,00

ANNATA 2020 GRAD. ALCOLICA 13,5 % VITIGNO SANGIOVESE

FANTINI MONTEPULCIANO ABRUZZO 18,00

ANNATA 2015 GRAD. ALCOLICA 13,5% VITIGNO MONTEPULCIANO

FANTINI RISERVA MONTEPULCIANO ABRUZZO 30,00

ANNATA 2015 GRAD. ALCOLICA 14 % VITIGNO MONTEPULCIANO

GIANNI GAGLIARDO BAROLO PIEMONTE 75,00

ANNATA 2019 GRAD. ALCOLICA 14,5% VITIGNO NEBBIOLO

MONTE DEL FRA’ AMARONE DELLA VALPOLICELLA VENETO 75,00

ANNATA 2018 GRAD. ALCOLICA 15,5 % VITIGNO AMARONE

MADONNA DELLE VITTORIE TEROLDEGO TRENTINO 18,00

ANNATA 2022 GRAD. ALCOLICA 13 % VITIGNO TEROLDEGO



Vini  Rosati

BATTIFARANO AKRATOS 15,00

ANNATA 2022 GRAD. ALCOLICA 13,0% VITIGNO PRIMITIVO DI BASILICATA

DE BIASE DONNALUCANA 15,00

ANNATA 2022 GRAD. ALCOLICA 13% VITIGNO GROTTINO DI ROCCANOVA BIOVEGAN

FANTINI CERASUOLO D’ABRUZZO 10,00

ANNATA 2020 GRAD. ALCOLICA 13,5 % VITIGNO MONTEPULCIANO D’ABBRUZZO



Bollicine

LE MANZANE PROSECCO SUPERIORE VALDOBBIADENE DOCG 18,00

SBOCCATURA 2022 GRAD. ALCOLICA 11,5% VITIGNO PINOT BIANCO-CHARDONNAY

MADONNA DELLE VITTORIE BRUT MILLESIMATO TRENTO DOC 32,00

SBOCCATURA 2022 GRAD. ALCOLICA 12,5% VITIGNO CHARDONNAY

MADONNA DELLE VITTORIE DOSAGGIO ZERO TRENTO DOC 42,00

SBOCCATURA 2022 GRAD. ALCOLICA 12,5% VITIGNO CHARDONNAY

MADONNA DELLE VITTORIE BRUT ROSÈ TRENTO DOC 42,00

SBOCCATURA 2023 GRAD. ALCOLICA 12,5% VITIGNO CHARDONNAY

FIORITA FRANCIACORTA ROSÈ 42,00

SBOCCATURA 2020 GRAD. ALCOLICA 12,5% VITIGNO PINOT NERO CHARDONNAY

FIORITA FRANCIACORTA SATEN 42,00

SBOCCATURA 2020 GRAD. ALCOLICA 12,5% VITIGNO PINOT NERO CHARDONNAY

CHAMPAGNE SOPHIE BARON CUVEE GRAND RESERVE BRUT 45,00

SBOCCATURA 2022, GRAD. ALCOOLICA 12%, VITIGNO PINOT E CHARDONNAY

LALLIER CHAMPAGNE GRAND CUVEÉ FRANCIA 90,00

SBOCCATURA 2022 GRAD. ALCOLICA 11,0% VITIGNO GLERA



Birre  alla  Spina

CARLSBERG PILSNER BIONDA 0,25 - ALC 5.0% 3,00

CARLSBERG PILSNER BIONDA 0,50 - ALC 5.0% 5,00

CARLSBERG SPECIAL BREW 0,25 - ALC 9.0% 3,50

CARLSBERG SPECIAL BREW 0,50 - ALC 9.0% 6,00

GRIMBERGEN BLONDE 0,25 - ALC 6.7% 3,50

GRIMBERGEN BLONDE 0,50 - ALC 6.7% 6,00

GRIMBERGEN DOUBLE AMBRE  0,25 - ALC 6.5% 3,50

GRIMBERGEN DOUBLE AMBRE  0,50 - ALC 6.5% 6,00

BROOKLYN IPA  0,25 - ALC 6.9% 3,50

BROOKLYN IPA  0,50 - ALC 6.9% 6,00



Birre in bottiglia

TENNENT’S STRONG LAGER 0,33 - ALC 9.0%   3,50

VELTIS PILS 0,33 - ALC 4,8% 3,50

WEIHENSTEPHANER WEISS 0,50- ALC 5,4% 7,00



Allergeni
PIANO DI AUTOCONTROLLO PER LA SICUREZZA ALIMENTARE 

INFORMAZIONE ALLA CLIENTELA INERENTE LA PRESENZA NEGLI ALIMENTI DEGLI 
INGREDIENTI O COADIUVANTI TECNOLOGICI CONSIDERATI ALLERGENI O DEI LORO 
DERIVATI 

SI AVVISA LA GENTILE CLIENTELA CHE NEGLI ALIMENTI E NELLE BEVANDE PREPARATI E 
SOMMINISTRATI IN QUESTO ESERCIZIO, POSSONO ESSERE CONTENUTI INGREDIENTI O 
COADIUVANTI CONSIDERATI ALLERGENI 

ELENCO DEGLI INGREDIENTI O COADIUVANTI TECNOLOGICI CONSIDERATI 
ALLERGENICI UTILIZZATI IN QUESTO ESERCIZIO E PRESENTI NELL'ALLEGATO IL DEL REG. 
UE N. 1169/2011 

"SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE" 

1 - CEREALI CONTENENTI GLUTINE E DERIVATI 

2 - CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACEI 

3 - UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA 

4 - PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE 

5 - ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI 

6 - SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA 

7 - LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE 

8 - FRUTTA A GUSCIO E LORO PRODOTTI 

9 - SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO 

10 - SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE 

11 - SEMI DI SESAMO E LORO PRODOTTI 

12 - ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI* 

13 - LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI 

14 - MOLLUSCHI E LORO PRODOTTI

*CONCENTRAZIONE SUPERIORE A 10MG/KG O 10MG/LITRO IN TERMINI DI S02 TOTALE


